Entrée + Plat ou Plat + Dessert 20€00
Entree + Plat + Dessert 25€00

@ o Galipettes farcies au fromage frais, ail et fines herbes
e Entrée du Moment
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Piece du Boucher, Frites maison, Salade
Plat du Moment
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Verrine de Fruits de Saison et sa creme
Dessert du Moment

Boisson non comprise

Les plats (Fait Maison) sont élaborés sur place a partir de produits bruts

Les prix sont TTC et service compris



e Planche Campagnarde a partager pour 2 personnes 10€50
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e Galipettes farcies au fromage frais, 8€50
ail et fines herbes
* Trilogie de Croquilles d'Escargots de 12€00
Mouliherne
e Bruschettaal'ltalienne 12€00
tomates, jambon serrano, fromage de chévre, roquette
@ * Burratade Vache, tartare croquant de 12€00
Courgettes
e Salade de Saumon fumé et Crevettes grillées
Petite 14€00
ity Grande I8€00
@ Yo Pl
(V) * Quinoad'Anjou aux Légumes 14€00
e Burger du Chef, Frites maison g\ 16€50
Sauce tartare maison, oignon confit, salade, steak / sauce cheddar
¢ Piece du Boucher, Frites maison, Salade 17€00
* Filets de Rougets, sauce vierge 21€00
Rosace de Courgettes et son Quinoa d'Anjou
e Demi Magret de Canard, sauce au poivre 22€00
Pomme de terre Grenailles, purée de petits pois
e StJacques Poélées 24€00

purée de petits pois, carottes fanes et éclat de noisette

Les plats (Fait Maison) sont élaborés sur place a partir de produits bruts

Les prix sont TTC et service compris



* Assiette de Fromages Francais 9€00
e Tarte au Citron Basilic 7€80
e Milles Feuilles de Chocolat et Menthe Pastille 7€80
e Verrine de Fruits de Saison et sa creme 7€00
e Coupe Glacée Exotique 7€80

Sorbet mangue, sorbet Ananas, copeaux de noix de Coco, coulis exotique

e Coupe Glacée Gourmande 7€80

Glace Banane, Glace Chocolat, Banane, chocolat chaud, éclat de cookies

e Enfant

12€00

Plat + Dessert
+ | boisson soft
+ | surprise

Nous consulter pour le menu enfant
Jusqu'al2 ans

Les plats (Fait Maison) sont élaborés sur place a partir de produits bruts

Les prix sont TTC et service compris




Starter+ Main course or 20€00
Main course + Dessert
Starter + Main course + Dessert 25€00

@  Galipettes stuffed with cheese garlic and fine herbs
e Starter of the day
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Piece of Steak, Homemade Fries, Salad
Dish of the day

CSor ST

Verrine of Seasonal Fruits and its cream
Dessert of the day

Drink not included

The dishes (Homemacle) are prepared on site from raw products

Prices are inclusive of VAT and service



e Country Board to share for 2 people 10€50
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@ o Galipettes stuffed with cheese garlicand fine 8€50
herbs

 Trilogy of Snail Croquilles from Mouliherne 12€00

e |talian Bruschetta 12€00
tomatoes, serrano ham, goat cheese, arugula
(V) * Cow Burrata, crunchy Zucchini tartare 12€00
e Smoked Salmon and Grilled Shrimp Salad
Petite 14€00
o, ' Grande I8€00
(V) * Anjou Quinoa with Vegetables 14€00
Chef's Burger, Homemade Fries /"f"s\ 16€50
Homemade tartar sauce, candied onion, salad, steak,\éf)}_f-ﬁé/:heddar sauce
e Butcher's Piece, Homemade Fries, Salad 17€00
e Red mullet fillets, virgin sauce 21€00
Zucchini rosette and Anjou Quinoa
e Half Duck Breast, pepper sauce 22€00
Grenailles potatoes, pea puree
e Pan-fried Scallops 24€00

pea puree, carrot tops and hazelnut flakes

The dishes (Homemacle) are prepared on site from raw products

Prices are inclusive of VAT and service




French Cheese Plate 9€00
Lemon Basil Tart 7€80
Chocolate Mille Feuilles and Mint Pastille 7€80
Verrine of Seasonal Fruits and its creamCoupe7€00
Exotic Ice Cream 7€80

Mango sorbet, Pineapple sorbet, coconut shavings, exotic coulis

* Gourmet Ice Cream Cup 7€80
Banana Ice Cream, Chocolate Ice Cream, Banana, hot chocolate, cookie
bursts
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Main course + Dessert
+ | soft drink
+ | surprise

Contact us for the children's menu
Up to I2 years old

The dishes (Homemacle) are prepared on site from raw products

Prices are inclusive of VAT and service




