MENU
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44€ SANS FROMAGE 48€ AVECFROMAGE

APERITIF

Apéritif de I’an neuf avec ou sans alcool
Accompagneé de ses petits fours

ENTREE

Foie Gras de Canard du Chef au Cognac et Epices

PLAT AU CHOIX

Mini-roti de Chapon au crémant de Loire
Flan de l1égumes et Pommes Grenailles
ou
Corolle de Limande au deux saumons, beurre blanc
Risotto aux légumes

FROMAGE

Duo royal saveur truffe et brisures de truffes
de la Saint Jean

DESSERT
Souflé glacé Grand Manier _;
Y)
Restaurant le Pélican Vernantes \‘

02 41 51 50 20 )
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